La Finalité

Le projet, en partevariat avec Lauriave Lereau éleveuse

fromagére de vaches races anciennes & Baguer-Morvan
et Sven Auffret éleveur fromager de chévre a Plendihen-
sur—"Rance.

Leurs tervoirs serviront a élaborer v viv blanc nature du
Pays de Dol-de-Bretagne et un vin rouge wature des
bords de Rance. J'aimerais faire des cuvées dqui lenr
rendent hommage en s'accordavt am wieux a leurs

produits.

Ardoin Marive

Projet porté par Ardoin Marine. Vigneronne bretonne en
devenir. Connaissance de la vigne et du vin.

Ferme fromagere des Cours Paris

Projet soutenu par Lereau Lauriane. Mise a disposition d’une
parcelle de vigne en devenir. Connaissance des plantes et
animaux, actrice du terroir.

Chévrerie des bord de Rawce

Projet soutenu par Auffret Sven. Vente d’une parcelle de
vigne en devenir. Mise en valeur du territoire.

Coupon a joindre a votre don:

Nom:

Prénom:

Adresse mail:

Montant de votre don:
Adresse postale:

Message (facultatif):
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Vi béo. biodguamigue %ml Casiste ambeante

Adresse postale:
Les Cours Paris

35120 Baguer-Morvan

Contact:

tel: 0687027431

mail: vistavigne@orange.fr
Site: www.vistavigne.org
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Projet Vis ta vigne

Vues sur le tertre de la Ville Ger, depuis I'estuaire de La Rance - 15 mai 2020

Automne 2021
Baguer-Morvan
Pleudihen-sur-Rance
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WL | ¢ projet est de

planter A0 ares de

', Vigne sur deunx terroirs
i différents, 'vn a
Baguer-Worvan avec

3 mn sol sablo-limonenx
Y »
A Baguer-Morvan.
Terroir typique Angevin
sur roche granitique

altérée. Sablo-limoneux.  “Rawice avec un sol

et altérite siliceuse et

lantre a Plendihen-sur

carbonaté de texture argilo sablense et
altérite siliceuse. Le choix des cépages
est en réflexion avec mn agronome et un
pépiviériste spécialisé pour une
adaptation optium aux terroirs.
L'objectif sera d'élaborer deux vins pour

un total de 3000 bouteilles.

roatigque de la viticulture en
biodynamie et travail du sol en
fraction avimale,

’P ratique de la viviculture en vin
nature, vinification sans intrants
et presse douce.

El@\mg@ au vin en fit.

Le financement participatif.

Le lancement du projet débutera par la plantation
de Vigue. Un finavcement participatif est sollicité.
L'objectif est d'atteindre 12000€, cette somme
correspond aux plants de Vigne, au petit matériel,
aun palissage..Les autres investissements,

le matériel de cave, le matériel de vigue... seront

financés par un prét bancaire.

$ .
Comment participer 7

*Directement avec moi
*Sur won Site

*Par courrier (conpon
ci-joint)

Se sentir soutenu fait partie de la réussite d'un projet.

Si vous voulez soutenir ce projet, la participation
est libre. Pour les dons supérienrs a 20€ une
tombola est orgavisée. Tous les participants sont
invités au pot d'inanguration au pied des vigues.
Dés votre contribution, vous étes enregistrés
grace a w récépissé remis avec Votre nom,

adresse et adresse wail.

C’est quand qu’on boit?
La Vigue sera plantée en 2022 et a vos
fire-bouchons en 2025.

Qui suis-je ?

Passionnée tout d'abord par les péches de vigue
dés mes 5 ans, s'en suit ume passion pour le vin
et la vigne 419 avs...

Eu paralléle d'wn parcours d'étude agyricole ew
viticulture cevologie a Tours, y'ai é+€ ouvriere
davis les Vignes dans plusienrs réaions de France
et saisonniere dans des établissements de
restanration en bowne bouffe pour découvrir des
Viguobles. Toujours en point fixe la Bretagme.
Aujourd’hni en Llle-et-Vilaive et Cotes dArmor
Je suis caviste ambulante en vin nature et
souhaite implanter un viguoble, Ma philosophie
de la gestion d'wn Vigwoble va vers des vins
appelés « nature », une démarche agricole gui
ne dénature pas le sol et 'écosystéme, qui
recherche la dualité du raisin et I'équilibre

naturel avec ce gui l'entoure.

L'expression d’un terroir comprend le sol, le climat, la vigne et le

vigneron.

Suivez I'avancée du projet sur:
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www.vistavigne.org



